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Vazeny zakazniku,
dékujeme Vam, ze jste se rozhodl zakoupit si jeden z nasich vyrobkd.

Tento konvektomat je soucasti Fady elektrickych zafizeni uréenych pro gastronomii.
N&které typy konvektomatl se, s ohledem na ergonomii a ovlddani tepelné Upravy v
prijemném a modernim designu, pouzivaji velmi snadno. Na tento konvektomat se vztahuje
12mésicni zaruka na vsechny vyrobni vady od data uvedeného na fakture. Zaruka se
vztahuje na béZzny provoz konvektomatu a nezahrnuje spotfebni material (Zarovky, tésnéni
atd.) a $kody zplsobené nespravnou instalaci, opotfebenim, Udrzbou, opravami, ¢idté&nim
a odstranovanim vodniho kamene, manipulaci a nespravnym pouzitim.

4




1. INSTALACE

1

Pfed instalaci a uvedenim
konvektomatu do provozu
si peclivé prostudujte
tento navod, protoze v
jeho textu jsou obsazeny
dilezité

informace pro
bezpecnou instalaci,
pouziti a udrzbu.
Navod uschovejte na

snadno pristupném misté
k budoucimu nahlizeni
pracovniky obsluhy.

Navod vzdy  prilozte
Y pripadé presunu
konvektomatu. Pokud je to
nutné, pozadejte o novou
kopii u autorizovaného
prodejce nebo pfimo u
vyrobce.

Po  odstranéni  obalu
se presvédcite, ze je
konvektomat neporuseny
a nevykazuje poskozeni
zpUsobena prepravou.
\Y zadném pripadé
nikdy neinstalujte a
neprovozujte poskozené
zarizeni, Y% pripadé
pochybnosti kontaktujte
technickou podporu nebo
svého prodejce.

.1 VSeobecna a bezpecnostni upozornéni

Protoze je obalovy
material potencialné
nebezpecny, musi byt

uchovavan mimo dosah
déti nebo zvirat a radné
zlikvidovan v souladu s
mistnimi predpisy.

Pred instalaci zafizeni
ovérte, Ze zafizeni jsou
v souladu s platnymi
predpisy v zemi pouziti
a s udaji uvedenymi na
typovém stitku.

Instalace nebo Udrzba
provedené odliSné, nez
jak je uvedeno v navodu,
mohou vést k poskozeni,
zranéni nebo smrtelnym
nehodam.

Instalace, Udrzba a
opravy zarizeni by
meély byt  provadény

pouze kvalifikovanymi
pracovniky a v souladu s
pokyny vyrobce.

Pri montazi zarizeni neni
dovolen prljezd nebo
pobyt osob, které nejsou

povérené instalaci, v
blizkosti pracovniho
prostoru.
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Toto zarizeni je urceno k
tepelné Upraveé potravin ve
vnitrnich prostorach a je
nutné jej pouzivat pouze
k tomuto UcCelu. Je treba
vyloucit odlisSné pouziti,
protoze je povazovano za
nevhodné a nebezpecné.

Zarizeni by méli pouzivat
pouze pracovnici fadné
vyskoleni k tomuto ucelu.
Aby se zabranilo nebezpeci
Urazu nebo poskozeni,
je také dllezité, aby
pracovnici pravidelné
ziskavali presné pokyny
tykajici se bezpecnosti.

Zarizeni by nemélo byt

pouzivdn osobami se
omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo
dusSevnimi  schopnostmi

nebo s nedostateCnymi
zkusenostmi a znalostmi,
pokud nejsou pod
dohledem osoby
odpovédné za  jejich
bezpe¢nost nebo od
ni  neobdrzely pokyny
tykajici se  pouzivani
tohoto zarizeni.

Zarizeni musibytumisténo
ve vhodné vétrané
mistnosti, aby se zabranilo
priliSnému hromadéni

zdravi Skodlivych latek v
ovzdusi mistnosti, v niz je
konvektomat instalovan.

Déti by mély byt pod
dohledem, aby se zajistilo,
Ze si se zarizenim nebudou
hrat ani jej pouzivat.

Pri provozu je tfeba davat
pozor na horké vnéjsi
povrchy zafizeni, které
mohou byt v provoznich
podminkach dokonce
vySSi nez 60 ° C.
Neninutné pouzitichrani¢d
sluchu uzivatelem, protoze
hladina akustického tlaku
konvektomatu je nizsi nez
70 dB(A).

V pripadé zavady nebo
vadné funkce je nutné
zarizeni vypnout. Jeho
opravy vykonava pouze

autorizovany servis
vyrobce, protoze jsou
vyzadovany originalni

nahradni dily.

Pfed zahajenim jakékoliv
prace souvisejici sinstalaci

nebo udrzbou odpojte
zafizeni z elektrického
napajeni.

Zasahy, manipulace nebo
Upravy, které nejsou




vyslovhé povolené, a
které nejsou v souladu s
instrukcemi uvedenymi v
tomto navodu, znamenaji
propadnuti zaruky.

Nepokladejte dalsi zdroje
tepla, jako jsou fritézy
nebo varice, do blizkosti
konvektomatu.

\Y, blizkosti zarizeni
neskladujte a nepouziveijte
horlavé latky.

V pripadé dlouhodobé
necinnosti zafizeni musi
byt prerusen privod vody,
elektfiny a plynu.

Pred uvedenim zarizeni do
provozu zkontrolujte, zda
jste odstranili vSechny
casti obalu, a poté s nimi
nakladejte (zlikvidujte je)
podle platnych pravnich
predpisQ.

Jakékoliv zmény Vv
instalaci zarizeni, které se
prokazou byt nezbytné,
musi byt schvaleny a
provedeny autorizovanym
technickym personalem.

Zarizeni je uréeno
pouze pro profesionalni
pouziti kvalifikovanym
personalem.

Nejsou povoleny zadné
upravy na kabelovém
zapojeni konvektomatu.

Nedodrzeni vyse
uvedenych pokynl muze
ohrozit bezpecnost

zarizeni i vasi vlastni.

Kdyz je varna komora
horka, davejte pozor
pfi otvirani jejich dvefri.
NEBEZPECI POPALENTI!!
Vyndavani plechl
nebo ro$td z horkého
konvektomatu musi byt
provedeno tak, abyste
si chranili své ruce teplu
odolnymi rukavicemi.

Pri Cisténi varné komory
pouzivejte ochranné bryle
a rukavice.

POZOR: podlaha Y
blizkosti konvektomatu
muzZe byt kluzka.

Technicky stitek obsahuje
dilezité technické Udaje:
ty jsou nezbytné v pripadé
pozadavku na Uudrzbu
nebo opravu zarizeni;
proto se  doporucuje
jej neodstranovat,
neposkozovat ani
neupravovat.




E

Zarizeni spliuje zakladni
pozadavky smeérnice o
strojich 2006/42/ES.

Zarizeni spliuje zakladni
pozadavky smérnice
0 elektromagnetické
kompatibilité 2014/30/
EHS.

Zarizeni splnuje zakladni
pozadavky smérnice o
nizkém napéti a smérnice
2014/35/EHS.




1.2 Umisténi

Zarizeni je ureno k instalaci v uzaviené mistnosti, nelze jej pouzivat
ve venkovnim prostfedi a nesmi byt vystaven desti a povétrnostnim

. O
vlivum.

Misto urcené k instalaci konvektomatu musi mit pevny, rovny a
vodorovny povrch s dostate¢nou nosnosti pro celé zafizeni i v pfipadg,
Ze je jeho prostor zcela zaplnén.

Zarizeni musi byt pfepravovano na misto montaze zabaleny na svych
drfevénych paletach.

Manipulace musi byt provadéna paletovym vozikem,
pficemz musi byt pfijata vSechna nezbytnd opatfeni, aby se
zabranilo prevraceni konvektomatu. Také na konci zZivotnosti
musi byt konvektomat nalozen na paletu a prepravovan s
nejvyssi opatrnosti, aby se predeSlo nebezpeli prevraceni.

Zafizeni musi byt umisténo ve
vhodné vétrané mistnosti, aby se
zabranilo  priliSnému  hromadéni
zdravi Skodlivych latek v ovzdusi
mistnosti, v niz je instalovan.

Veskeré materidly pouzivané pro
baleni jsou Setrné k Zivotnimu
prostiedi a lze je tedy bezpecné
uschovat nebo zlikvidovat v souladu

s platnymi predpisy. \
Konvektomat musi byt umistén "

v ’ Y% [
v rovine: k nastaveni vysky -
vyrovnavacich noh pouZijte 1+
vodovahu, jak je uvedeno na obr. 1. -

Obr. 1

Vyrazna nerovnovaha nebo
naklonéni mohou mit negativni vliv na fungovani konvektomatu.

Z vnéjéich panell zafizeni odstrafite vedkerou ochrannou félii, a to
pomalym odtrZzenim, aby na panelech neulpivalo lepidlo.

Zkontrolujte, Ze vSechny otvory a Stérbiny pFivodu vzduchu nebo
odvodu tepla nejsou nijak blokovany.

Konvektomat musi byt instalovan pouze na stabilni podpére.

Vyndejte zafizeni z obalu, zkontrolujte jeho neporusenost a umistéte
jej v misté jeho pouziti s tim, Zze nesmi byt umistovan na zdech nebo
proti zdem, zavésim, prickdm, kuchyriskému nabytku ani obkladim z

9
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hoflavého materialu.

Doporucuje se peclivé dodrzovat platné protipozarni predpisy.
Musi byt dodrzena minimalni vzdalenost 50 mm na vsSech stranach

L T T [ T T [ [ [ ]
T T T T T T T T
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€
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wn
Q@
500 mm
Obr.2 ' 1
[] -

150 mm

konvektomatem
nebo jinym
zafizenim. Doporucuje
se ponechat 500 mm
volného mista mezi levou
stranou konvektomatu
a odpovidajici  sténou
mistnosti (obr. 2) s cilem
umoznit snadnou instalaci
konvektomatu a jeho
naslednou udrzbu.

V souladu se zvlastnimi
predpisy by méla byt
pravidelna udrzba

mezi
a sténami

konvektomatu provadéna jednou za rok autorizovanym technikem; pfi
této prilezitosti budou provedeny vsSechny kontroly tykajici se provozu
elektrickych soucasti (stykace, elektronika, elektromagnetické ventily,
topna télesa, motory, chladici ventilatory, atd.) a mechanické ovladaci
prvky tykajici se funkénosti dvefi, zavésl, uzaviracich mechanismd,

tésnéni.

1.3 Napojeni na vodovodni sit

Tlak vody musi byt maximalné
(250 kPa) 6 bar. Pokud by tlak vody
ve vodovodni siti byl vyssi nez tato
hodnota, je nutné nainstalovat

pred konvektomat redukéni ventil.

Minimalni tlak vody pro spravné
fungovani konvektomatu musi byt

vyssi nez 1,5 bar.

Konvektomat ma vstup sitové vody
(1). Doporucuje se vzdy instalace
zmeékcovace-odstranovace
vodniho kamene, aby tvrdost vody
na vstupu zaftizeni byla z intervalu
8°al0°F

10
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Pfed zapojenim nechte odtéct dostate¢né mnozstvi vody, aby se z
potrubi odstranily ptipadné nanosy Zelezitand.

Zapojte pFivodni trubku ,voda" k vodovodni siti a vsunte uzaviraci ventil
a filtr.

Ujistéte se, Ze uzaviraci ventil je instalovan tak, aby byl pro obsluhu
vzdy snadno ovladatelny.

Pozor: v pripadé poruseni pfivodni trubky vody je nutné ji nahradit za
novou a porusena trubka nesmi byt znovu pouzita.

1.4 Napojeni k systému vypousténi
Konvektomat je vybaven zafizenim pro vypousténi vody, které je
umisténo dole v zadni ¢asti zafizeni a je osazeno trubkou o priméru 32

mm.
PrikroCte k zapojeni trubky, ktera
vy¢niva ze zadni ¢asti (obr. 4, ref.
A). Doporucuje se zapojit trubku k
A otevienému trychtyfi.

Obr. 4

foN=]

1.5 Pripojeni k mycimu prostredku

Pro spravné spusténi mycich fazi je nezbytné |©
pripojit konvektomat ke kanystru s mycim
prostiedkem. Pro pfipojeni je nezbytné zasunout @H
bilou hadici na myci prostfedek do kanystru.
Hadice se nachazi v dolni levé ¢asti konvektomatu
(obr.5).

Obr. 5
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1.6 Elektrické zapojeni

Elektricky systém, jak je pozadovano a uvedeno v platnych pravnich
predpisech, musi byt vybaven a¢innym uzemnénim. Elektrickou
bezpecnost zafizeni je mozné zajistit pouze u elektroinstalace provedené
v souladu s predpisy.

Pfed provedenim elektrického zapojeni je tfeba zkontrolovat hodnoty
napéti a frekvence elektrické sité, aby bylo zajiSténo, Ze vyhovuji
pozadovanym hodnotdm pro zafizeni uvedenym na jeho technickém
Stitku (obr. 6).

V pripadé primého pripojeni k
elektrické siti je nutné zaradit AR
mezi konvektomat a samotnou Mopj EPD 0S11E 000000/01/16
sit zarizen, dllmen;ov,ane na d:fme POWER SUPPLY | 3N 400V AC 50 HZ
zatizeni, ktere zajisti odpojeni a
jehoz vzdalenost kontaktl umoZni
Uplné odpojeni v podminkach
kategorie prepéti III v souladu s
instalacnimi predpisy. Toto zafizeni
musi byt rovnéz umisténo tak, aby bylo kdykoliv snadno ovladatelné
pracovniky obsluhy.

Otocte hlavni vypina¢, k némuz bude pripojena zastrcka napajeciho
kabelu, do polohy 0 (nula). Odbornik musi ovéfit, Zze prifez kabell je
dostatecny k prenosu daného pfikonu konvektomatu.

TOT.POWERKW | 63 |C€| G« |IP

Obr. 6

Vysroubujte Srouby, které pripevnuji levy bok konvektomatu a sejméte
jej (obr.7). Flexibilni trubka musi byt z polychloroprénu a syntetického
elastomeru  pod  odpovidajicim
plastém odolnym proti oleji. PouzZijte
kabel s primé&rem odpovidajicim
zatézi kazdého zafizeni, jak je
uvedeno v tabulce (tab. 1).

Privodni kabel vedte kabelovou
prichodkou v levé zadni ¢&asti
konvektomatu.

Obr. 7
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ELEKT. model EPD 0523 E |EPD X 0523 E| EPD 0511 E |EPD X 0511 E| EPD 0711 E |EPD X 0711 E| EPD 1011 E |EPD X 1011 E

Hmotnost 53 53 75 75 105 105 110 110
Napéti 1N 230V 3N 400V 3N 400V 3N 400V 3N 400V 3N 400V 3N 400V 3N 400V
Frekvence (Hz) 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60 50/60
Prikon (kW) 33 48 6.3 7.7 9.6 12.6 12.6 17.3
Minimalni prirez
napajeciho kabelu 3x15 5x1,5 5x15 5x1,5 5x15 5x25 5x25 5x4
(mm?)
tab. 1
Elektrické
konvektomaty

L1 L2 L3 N

tab. 2

Kabel ptipojte ke svorkovnici podle nize uvedenych pokynd v tab. 2.

Kabel zajistéte prichodkou.

Napajeci napéti se zafizenim v provozu se nesmi odchylit od hodnoty
jmenovitého napéti £ 10%.

Zarizeni musi byt pFipojeno k systému ekvipotencialniho pospojovani,
jehoz ucinnost musi byt ovérena v souladu s platnymi pravnimi predpisy.

Pro pfipojeni se na ramu nachazi svorka, oznacena symbolem obr. 8,
k niz je tfeba ptipojit kabel s prifezem minimalné& 10 mmz.

U plynovych konvektomatl, pfed opé&tovnou montdZi boéni &asti
zarizeni, pockejte, dokud jste nedokoncili pfipojeni plynu k zafizeni.
U elektrickych konvektomatl zase namontujte znovu boéni &ast po
dokonceni elektrického pripojeni.

Obr.8




1.7 Nastaveni ¢epu uzavirani dveri

Po té, co byl konvektomat
spravné umistén do mista

’ urCeného pro instalaci, je treba
. oveéfit uzavieni a tésnéni dvefi

== komory konvektomatu.

M ey Nyt uzavieni dveH muize byt

4 o nastaven v hloubce, aby se
eliminovaly Uniky pary béhem
peceni.

Obr. 12 Je mozné nastavit tlak dvefi na

tésnéni zasroubovanim nytu, aby se zvysSil, nebo povolenim pro jeho
snizeni (obr.12).

Po dokonc¢eném nastaveni Sroub znovu utdhnéte a ujistéte se, ze jste
4 oy v o ’ 7 v 7
umistili smérem dolu ukotveni uzavéru zamku.

1.8 Uvedeni do provozu a testovani konvektomatu

Pfed uvedenim konvektomatu do provozu je tfeba vykonat vSechny
nezbytné kontroly, zda je zafizeni a jeho instalace v souladu s pravnimi
predpisy a technickymi a bezpecnostnimi pokyny uvedenymi v tomto
navodu.

Je nutné také splnit nasledujici body:

Teplota okoli v misté instalace konvektomatu musi byt vyssi nez +4 °C.
Varna komora musi byt prazdna.

VSechny obaly musi byt zcela odstranény, vcetné ochranné félie na
sténach konvektomatu.

Ventila¢ni otvory a vydechy museji byt oteviené a bez prekazek.

Césti konvektomatu piipadné demontované za Uéelem instalace museji
byt znovu namontovany.

Hlavni elektricky vypina¢ musi byt uzavien a uzaviraci ventily vody a
plynu na vstupu do zafizeni musi byt otevieny.

14




Ref. 1 ,
ON / OFF

Ptk 3. bfezna 2017 16130/

IRiﬂ —> 'MANUALNI’
Y o TR Ref. C

Ref. 2
Obrazovka HOME

) Ref. 4
., Ref. 3 , SVETLA
TLACITKO FUNKCI KOMORY

Rgf. 4 )
OVLADACI
KNOFLIK

Testovani

Testovani konvektomatu se provadi tak, ze se vykona zkusSebni cyklus

peCeni, ktery ovéfri spravnou funkci zafizeni a nepfitomnost anomalii
4 o

nebo problému.

Zapnéte konvektomat tlacitkem “ON / OFF" ref. 1, obr.13.

Nastavte cyklus tepelné Upravy pfFi teploté az 150 °C, s dobou 10 min.
a pfi vihkosti 5%.
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Peclivé zkontrolujte body z nasledujiciho seznamu:

Svétla uvnitf konvektomatu se stisknutim prislusného tlacitka (obr.13
- ref.4) rozsviti a po 45 sekundach, pokud nejsou zhasnuté drive, se

opétovnym stisknutim tlac¢itka automaticky vypnou.

Konvektomat se vypne po otevreni dvefi a pokracuje v provozu po jejich
opétovném uzavreni.

Motor ventilatoru/G automaticky zméni smér otaceni, a to kazdé 3
minuty (proménlivd doba podle doby tepelné Upravy).

V konvektomatech se dvéma ventilatory ve varné komore se motory
otaceji stejnym smérem.

Zkontrolujte pripadny Unik vody ve sméru ventilatoru z pfivodni trubky
vlhkosti do varné komory.

Na konci cyklu tepelné Upravy vyda konvektomat zvukovy vystrazny
signal.




2. TEPELNA UPRAVA

2.1 Vysvétlivky piktogrami

Uvodni obrazovka

 MANUALNI

_ ONE TOUCH KUCHARKA
«1. = \b, »
PFilohy Maso Ryby
. 4 ror
- | = g -
Dribez Petivo Zelenina
Teese: /4 3
- w Mougniky Extra Program
0] % OSVETLENI
CIES FUNKCE

2 KOMORY
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Obrazovka rucni tepelné Gpravy

Jin

-
o]

Rezim tepelné Upravy: kon-
vekce

Rezim tepelné Upravy: kom-
binovany

Rezim tepelné Upravy: v
pare

Rezim tepelné Upravy: udr-
zovani jidla v teple

Automatické ochlazovani.
Pritomné pouze od faze 2.

Rezim: zprava

ReZim: uzeni

Doba / ¢asovac

Rezim se sondou jadra

ReZim Delta-T

1\}
\\

A

Ventil pro odvod vlhkosti:
zavfeny

Ventil pro odvod vlhkosti:
otevreny

Relativni procentualni vih-
kost

Tlacitko odemknuti: umoz-
nuje zmeénit program

Indikator programu zméné-
ného uZivatelem nebo novy
program

Béhem tepelné Upravy
umoznuje ovérit SET pro-
gramu

Tladitko ru¢niho zvlhéovace

Tlacitko naprogramovaného
spusténi

Tlacditko Home: umoziuje
navrat na Uvodni stranku




2.2 Obrazovka Home

Zapnéte konvektomat stisknutim tlacitka “ON/OFF” (ref.1 na obr.13),
na displeji se zobrazi Uvodni obrazovka “DOMU” (ref. 2 na obr. 13).

Patek 3. brezna 2017 16:20 Lze si vybrat, zda provést ,Manudini®
tepelnou uUpravu (ref. A), nebo pouzit
néktery z  oblibenych  programd,
nastavenych uzivatelem v programu ,One

- touch" (ref. B) nebo v “Kucharce” (ref. C).

= ONE TOUCH KUCHARKA Stisknutim tlacitka D se vstoupi do
nabidky ,Funkce", ve které je mozné
. nastavit myti, importovat a exportovat
L@Sﬁ w varné programy a manipulovat se
systémovymi nastavenimi konvektomatu.

(Nékteré z téchto funkci jsou chranéné
heslem a jsou vyhrazené pouze pro
specializované techniky).
Sestavy “One touch” (ref. B) umoznuji
primy pfistup k vasSim oblibenym
@ receptim  spust&nim  pozadovaného
vareni jednim stisknutim ikony a tim
minimalizaci ¢asu. V ramci téchto skupin

oo " se nachazi varné programy, které se
uzivatel rozhodl nastavit a tak podle

svého upravit samotnou nabidku (menu)
a referencni ikonu.

“Kucharka” (ref.C) zase zahrnuje varné programy rozdélené podle
druhu vyrobku, jako napfiklad: maso, zelenina, moucniky, atd.

2.3 Jak komunikovat s dotykovym displejem

VSechny operace mohou byt vybrany kliknutim na polozku nebo na
pozadovany piktogram.

Chcete-li zménit parametry tepelné Upravy, jako je napfiklad teplota,
kliknéte na odpovidajici pole a otocte ovladacim knoflikem.

Pro potvrzeni zmé&ny muZete bud znovu kliknout na parametr nebo
stisknout ovladaci knoflik.
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2.4 Manualni tepelna Gprava

Z obrazovky "Domd" stisknutim tla¢itka "Manudini" vstoupite na
obrazovku nastaveni parametr( tepelné Gpravy.

atek 3. brezna 2017

16:20

Pfi ,Manudlni® tepelné Gpravé mizete
nastavit konvektomat na jedno vareni
s jednou nebo vice fazemi a/nebo
nastavit varny program a ulozit jej do
receptary.

Nastaveni automatického
piedehfFivani
Funkce ~predehfivani* privede

konvektomat na pozadovanou teplotu
pfed tim, nez jsou do ni vlozeny pokrmy
urcené k tepelné Upravé.

Pokud ma konvektomat teplotu vyssi
nez ta, ktera je indikovana predehfatim,
konvektomat se automaticky ochladi a
nastavi na spravnou teplotu.

"Predehfivani" je nastavené
automaticky, ale je mozné tuto funkci
upravit po stisknuti tlacCitka "Start",
kliknutim na zobrazenou teplotu.

Kromé toho, otodenim tlacditka 1
doprava nebo doleva miZete aktivovat
nebo deaktivovat tuto funkci.

Provadéjte predehrivani s prazdnym konvektomatem.

Nastaveni rezimu tepelné Gpravy

Tlacitko 2 ma jako vychozi
nastaveni rezim konvekéni
tepelné Upravy (proudéni horkého
vzduchu).  Stisknutim  tohoto
tlacitka je mozné zmeénit rezim
tepelné Upravy na kombinovany
nebo v pafe. Anebo nastavit
udrzovaci cyklus (UDRZOVANI) ¢i
nastavit cyklus se zpravami. Dale
je mozné nastavit konvektomat
na rezim uzeni.

20
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2.4a Rezimy tepelné Upravy: konvekce, kombi a v pare

Nastaveni varné teploty

Stisknutim tladitka 3 je moZné nastavit teplotu varné komory.
Nastavitelna teplota se méni podle zvoleného rezimu tepelné Gpravy.

Nastaveni casovace / sondy / Delta-T

[Patek 3. brezna 2017 16:20
I o |

(| 1 200°
4 O INF®

-

O
(] +]
4a Rezim tepelné
; Upravy se sondou
/ jadra
Jo>4b ReZim tepelne
/ AT Upravy v AT

+
(o)

|—r«—| 6A Zavieny ventil

|,af"| 6b Otevieny ventil

Po zvoleni “Rezimu tepelné Upravy”,
je mozné varit “podle doby”, nebo
prostiednictvim “sondy jadra”.

Stisknutim tlac¢itka 5 je mozné nastavit
Casovac (odpocitavani).

Cas je uveden ve formatu minut (1h30
'= 90 minut).

Jakmile doba uplyne, zazni zvukovy
signal a tepelna Uprava se zastavi.

Pokud doba nastavena neni, bude
tepelnd Uprava provedena v rezimu
“nekonecno” (INF), bude konvektomat
pokraCovat v tepelné upravé, dokud
obsluha nezasahne ruc¢né, aby tepelnou
Upravu zastavila.

Pfi vafeni se “sondou v jadre” je zase
mozné si vybrat mezi jehlou (4a) nebo
AT (4 b).

Tento rezim umoziiuje presnéjsi
tepelnou Upravu jidla.

Dalsi informace ohledné tepelné Upravy

AT jsou popsané v kapitole 2.16.

Nastaveni ventilu pro odvod
vihkosti

Pouze v rezimu konvekce lze rucné
nastavit otevirdni a zavirani ventilu
pro odvod vlhkosti. KdyZ je otevieny,
je vlhkost nachazejici se ve varném
prostoru odvadéna pry¢, coz umozni
vysusit varnou komoru a tedy i jidlo.

Stisknéte tladitko 6 pro ovladani
ventilu.
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Nastaveni vihkosti

Pouze v ,Kombi" rezimu je mozné nastavit procento vlhkosti, které
bude konvektomat udrzovat v prib&hu tepelné Upravy.

[Patek 3. brezna 201 16:20

Patek 3. brezna 2017 16:20

Pro nastaveni pozZadovaného stupné

vlhkosti stisknéte tla¢itko 7 a nastavte
hodnotu.

Nastaveni rychlosti otaceni
ventilatoru

V rezimech “Konvekce” a “Kombi” lIze
také ménit parametry rychlosti otaceni
ventilatoru.

Naopak v rezimu ,V pare" je toto
nastaveni automatické.

Funkce ventildtoru, v zavislosti na
nastavené teploté, je predevsim takova,
Zze homogenné rozvadi teplo v komore
konvektomatu pro rovnomernou
tepelnou Upravu a opeceni dozlatova
jidel mezi jednotlivymi plechy.

Dalsi informace jsou popsané v
kapitole 2.17c.

Pro nastaveni pozadované rychlosti

otadeni stisknéte tlac¢itko 8 a nastavte
pozadovanou hodnotu.




2.4b ReZim UDRZOVANI

Patek 3. brezna 2017 16:20
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Rezim uchovani ma za cil udrzet vyrobky
v hygienicky bezpecné teploté (> 65 °C),
aniz by tepelna Uprava jadra vyrobku byla
zménéna. Pouziva se na konci tepelné Upravy
pfes noc, pro uchovani vafenych vyrobk{ az
do navratu obsluhy do kuchyné.

ReZim UDRZOVANI predstavuje vychozi
nastavenou vihkost 20% a ventilator
na rychlosti 1. Pro u(c¢inné uchovani se
doporucuje neménit rychlost ventilatoru.
Vlhkost udrzovani se v pripadé pecené
doporucuje nastavit v rozmezi mezi 20% a
35%, v pripadé duseni je doporucena vihkost
vzduchu mezi 90% a 100%.

Chcete-li zménit udrzovaci fazi, kliknéte
na tlacitko varného rezimu (2) a zvolte

UDRZOVANT.

2.4c Rezim uzeni

Pro provadéni uzeni v konvektomatu je nezbytné prislusenstvi “Udici
jednotka”. To musi byt vloZeno do konvektomatu na plechu pred zac¢atkem

faze uzeni.

V prfipadé, Ze varny program zahrnuje
fazi nasledné tepelné Upravy po fazi uzeni,
musi byt pfislusenstvi ,Udici jednotka" z
konvektomatu odstranéno. Pro vice informaci
o pfipojeni a pouzivani udiciho zafizeni viz
navod k obsluze pfisluSenstvi.

Po spusténi tepelné Upravy tlacitkem Start
vas konvektomat vyzve k vlozeni udiciho
zafizeni pred zacldtkem faze uzeni. Na
konci faze uzeni vas konvektomat vyzve k
odstranéni udiciho zafizeni. Oba tyto kroky
musi pracovnik obsluhy potvrdit. Pouze po
potvrzeni prejde konvektomat k nasledujici
fazi.

V rezimu uzeni je mozné nastavit teplotu,
¢as, ventilaci a ventil pro odvod vlhkosti.
Doporucuje se nicméné udrzovat ventil
zavreny, aby kour nevychdazel ven z komory.

Patek 3. brezna 2017 16720
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Uzeni se mUzZe provadét jak za studena, tak za tepla, v zavislosti na
druhu vyrobku a pozadovaného vysledku.

V prvnim pripadé nastavte teplotu mezi 10 °C a 30 °C. Minimalni teplota
v komore konvektomatu bude podobna okolni teploté. Je mozné dalsi
zchlazeni komory vlozenim ledu do varné komory.

V tomto rezimu je maximalni nastavitelna teplota 200°C.




2.4d Spusténi a zastaveni tepelné Gpravy

Poté, co jste nastavili poZadované parametry tepelné Upravy, stisknéte
tladitko START, tladitko 9, pro spusténi tepelné Upravy.
Konvektomat

00 ¥ nastaveni"
m[+ "

je

se spusti v

rezimu

pokud to bylo predtim

| predehfivani,

+ m vybrano, jinak pfimo v rezimu tepelné
Upravy. Stisknutim tlacitka ,pokrocilé
mozné rucné
konkrétni pocatecni fazi tepelné Upravy
nebo prejit z jedné faze do druhé v cyklu,
volbou pfislusné faze a stisknutim tlacitka

GO, které se zobrazi vedle cisla faze.
Tepelna Uprava bude trvat az do konce
nastaveného c¢asu nebo do dosazeni
vnitini  teploty v rezimu
Upravy se sondou jadra. Pokud je doba
nastavena na nekonecno,

vybrat

tepelné

je nutné

zastavit tepelnou Upravu rucné.

Pro zastaveni tepelné Upravy stisknéte tladitko STOP, tla¢itko 10.

2.5 Osobni nastaveni varnych programi

Je mozné a snadné vytvaret vlastni varné
programy, které mohou mit az 9 rliznych
fazi plus predehfivani.

Kazda faze vareni predstavuje jeden rezim
tepelné Upravy (konvekce, kombinovany,
v pare, atd.) se specidlnimi parametry
doby, vlhkosti, ventilace, atd.

Naptiklad: pro peceni miZete vytvofit
program, ktery bude obsahovat jednu fazi
osmahnuti, jednu fazi tepelné Upravy a
jednu udrzeni teploty.

Zakladni podminkou pro vytvoreni
pozdéjsi faze je, ze predchozi faze ma
vymezeny cas: napriklad v pripadé, ze
faze 1 ma dobu nastavenou na nekonecno,
nebude mozné vytvorit fazi 2, protoze
prvni faze nema zadny konec. Vyjimkou je
udrZzovaci faze, ktera muUze byt nastavena
na "NEKONECNO" a potom mit jednu nebo
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vice nasledujicich fazi, které ale musi byt spustény rucné. Napf. pfi
no¢nim vareni nékterych peceni je dana prednost osmahnuti pecené pfi
navratu obsluhy do kuchyni, tedy po udrzovaci fazi.

Pro pfechod mezi jednotlivymi fazemi tepelné Gpravy drzte stisknuté
Cislo faze, na kterou chcete prejit, nebo vyberte pomoci Sipek pozadované
Cislo faze a stisknéte tlacitko ,GO" vedle Cisla faze.

Je mozné spustit program z urcité faze (odliSné od prvni nastavené): po
vybéru programu stisknéte tlacitko "Pokrocilé osobni nastaveni", pfesunte
se Sipkou na pozadovanou fazi a stisknéte tlacCitko Start; program se
spusti od této faze. Pokud tento program zahrnoval pfedehtati, nebude
provedeno. Je kazdopadné mozné zménit program s rozhranim Cooking
Tuner pred stisknutim tlacitka "Pokrocilé osobni nastaveni".

2.6 Vytvoreni varného programu

Varny program se sklada z nékolika fazi, které konvektomat vykona ve
vzestupném poradi (faze 1, faze 2, faze 3 ...), automatickym prechodem

z jedné do druhé.

Po nastaveni parametr{ tykajicich se po¢atedni faze (faze 1), stisknéte
tlacitko nové faze (tlacitko 11) k
vytvoreni nasledujici faze.

Poté nastavte parametry faze 2.

Pokracujte s kroky 1 a 2 pro vytvoreni
v s 7 O v s Ve
dalsich fazi. Muzete také vytvorit a
vlozit nové faze mezi drive vytvorené
faze. Nova faze bude umisténa pod

vybranou fazi v okamziku zadani tlacitkem ,nové faze”.

Po dokonceni naprogramovani stisknéte tlacitko START pro spusténi
tepelné Upravy. Pro smazani faze zvolte tuto fazi a stisknéte tlacitko

“Smazat fazi” (tladitko 12).

Nastaveni faze ochlazovani mezi dvéma fazemi

Mezi jednotlivymi fazemi miZe byt nezbytné ochlazeni teploty uvnitf
komory konvektomatu. Napriklad pFi tepelné Upravé pecené je nutné
zchladit komoru mezi fazi osmahnuti (pfi vysoké teploté) a fazi tepelné
Upravy (pFi nizké teploté).

Je mozné, aby konvektomat provedl tuto operaci automaticky
nastavenim faze automatického ochlazovani.

Fazi automatického ochlazovani je mozné nastavit pouze od faze 2 dale.
26
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Po nastaveni faze s vysokou teplotou
\ vytvorte novou fazi a z pole varnych
a. rezimd (ref. 2) zvolte moZnost

automatického ochlazovani.
65| 250°| & | Ll |+

Po vybéru tohoto rezimu konvektomat
navrhne vychozi hodnoty pro teplotu,

Patek 3. brezna 2017 16:20

2 o ventilaci, vlhkost a ventil odvodu

‘ 100 vlhkosti. Nastavte pozadovanou teplotu
ochlazovani (min. 100°C).

e G) Aby bylo ochlazovani co nejrychlejsi,

doporucuje se neménit, s vyjimkou

zvlastnich pozadavkd, hodnoty ventilace
|M| * .|:||:| a ventilu odvodu vlhkosti.

2.7 Ulozeni varného programu

Je mozné uloZit vytvofeny varny program, pro jeho pozdé&jsi pouziti, v
ramci skupiny "Typ vyrobku" v klasickém receptari (maso, ryby, kureci,
atd.).

Po vytvofeni varného programu stisknéte tlaéitko funkci (tlaéitko 13)
pro pfistup na obrazovku s programovacimi funkcemi.

Zvolte funkci “Ulozit program” (tladitko 14) a na nasledujici obrazovce
stisknéte tladitko “Ulozit” (tladitko 15) a zvolte skupinu, do které ma byt
program ulozen a stisknéte tlacitko “Dalsi” (tlac¢itko 16).

Poté zadejte ndzev programu a stisknéte klavesu Enter (tlacitko 17)
pro jeho ulozeni.
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2.8 Zména varného programu

PFi dodani jiz konvektomat obsahuje varné programy.

Jak varné programy predem nahrané, tak nové vytvorené, mohou byt
upraveny podle osobniho nastaveni.
Chcete-li upravit néjaky program,

1 WL | /54 | A7 . . ,
l‘gs il / mu5|tezvolc<>anyprogramvybratZJedonoho
[y 2T |y 70% - | Z receptaru. Po jeho otevieni muzete
2 W F = O~ qu.et prcla'rJIed ,'rJastavenycvh fa2|. V tomto
ggs rezimu "Cteni" nelze meénit parametry
[ty V77 |G 30% D18|I tepelné Upravy. Pokud si prejete zménit

jeden nebo vice parametrd tepelné
Pokrocilé nastaveni Upravy nebo aktivovat/deaktivovat
automatické predehrivani, kliknéte na
tlacitko “Pokrocilé osobni nastaveni”

- (tlagitko 18) pro odemdéeni programu

a provedeni pozadovanych zmén.

/ﬂ\ ‘@ Provedte vybér otacenim enkodéru
(tlagitko 19) faze uréené k Gpravé a
zménte ji dle libosti.

Jakmile je Uprava dokonéena, miZete zalit s
varenim primo (timto zplsobem provedené zmény
plati pouze pro tento varny cyklus a nezlstanou
v paméti) a/nebo vytvorte kopii programu s jinym
nazvem a s provedenymi zménami.

Neni mozné ukladat zmény na
19| predinstalovanych programech.

([
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2.9 Kopirovani, premisténi, prejmenovani a smazani

Kazdy pFitomny program muZe byt kopirovan, ptesouvan, prejmenovan
nebo Uplné ¢i ¢astecné smazan.

Kopirovani programu

Chcete-li vytvofit novy program z jiz existujiciho programu (protoze
stary a novy program sdileji nékteré aspekty tepelné Upravy), je mozné
ho zkopirovat.

Vyberte program, ze kterého chcete vyjit, oteviete ho a zmérite
kliknutim na Pokrocilé osobni nastaveni. Provedte poZzadované zmény a
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pFes nabidku funkci (tladitko 20) zvolte
|M| * .I:I UloZit a poté Kopirovat.
Vyberte skupinu, kde provést ulozeni,

a zadejte ndzev a stisknéte Enter pro
potvrzeni.

Patek 3. bfezna 2017 16:20

m START

Ulozit
v v s Kopirovat
Premisteni programu Y
. . . B Prejmenovat
Chcete-li presunout program z jedne
skupiny do druhé, oteviete pozadovany Vymazat
piny ! P Y PFemistit

program a kliknéte na tlacCitko Funkce
(tlacitko 20). Poté zvolte Ulozit a nasledné
Pfesunout. Vyberte novou skupinu nebo
skupiny, kde ma byt ulozen, a potvrdte
tlacitkem Dalsi.

Pfejmenovani programu

Po otevieni programu kliknéte na tlacitko
Funkce (tlacitko 20) a zvolte polozku Ulozit
a poté Prejmenovat. Zadejte novy nazev a
stisknéte Enter.

Smazani programu

Po otevieni programu stisknéte tlacitko Funkce (tlacitko 20) a kliknéte
na UlozZit a poté Smazat.

Volbu potvrdte kliknutim na ANO v rozbalovacim okné, které se zobrazi.

2.10 Volba programu z nabidky

Konvektomat je opatfen fadou varnych programd, predem nahranych
do paméti.

Programy jsou rozdéleny podle druhu vyrobku (maso, ryby, zelenina,
atd.).

MdZete je zobrazit bud’'z hlavni nabidky v poloZce ,Kucharka", obrazovka
v v . . v . o] r V.
one touch umoznuje zobrazit primo ikony receptu, které se uzivatel

rozhodl| nastavit jako oblibené.
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One Touch

PFi  spusténi konvektomatu uvidite Q MANUALN{
oblibené recepty uzivatele, nastavené a o

nahrané uzivatelem.

Zvolenim ikony vztahujici se k
oblibenému receptu spusti konvektomat || = ONETOUCH
okamzité tepelnou Upravu, aniz by byla
zapotrebi dalsi interakce coz minimalizuje
dobu pouzivani.

Zvolte tedy ze seznamu poZzadovany

recept. Chcete-li zménit programy
pfitomné v rezimu one-touch, drzte

Patek 3. bfezna 2017 16:20

| | CUKROVI
| | SELEZIONARE LICONA DESIDERATA

stisknutou ikonu receptu, ktery chcete
nahradit, a v seznamu vyberte ten, ktery
chcete mit v hlavni nabidce. Poté ze seznamu
ikon vyberte obrazek, ktery chcete priradit k
predtim vybranému receptu.

Patek 3. brezna 2017 16:20

Kucharka
G2

Kliknutim na tla¢itko kucharka (Ref. C1) s ONETOUCH

se zobrazi varné programy rozdélené
podle podle kategorii vyrobkd, jako je - G:?
maso, ryby, zelenina. -—

MASO

Vybé&rem poZzadované kategorie vyrobk{ PRULITY
v v o
se otevie seznam vSech programu

tykajicich se této kategorie. Zvolte ze F #
seznamu pozadovany program. - | @

Pro navrat zpét na zobrazeni oblibenych
tepelnych Uprav stisknéte tlacitko One

touch (ref. C2). .

MOUCNIKY

KUCHARKA

DRUOBEZ PECIVO ZELENINA
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% PECENE JEHNECI

Came.

TEPELNA
UPRAVA

(.

PECENI
DOZLATOVA

£ 70°

L o s i
) IS SS O 70%

1.- 155°

@ 20’

e

| Pokrocilé nastaveni

2.11 Rozhrani Ladéni receptt

PFi otevieni varného programu je mozné
jej snadno zménit pouZitim rozhrani
RecipeTuner. V zavislosti na zvoleném
typu tepelné Upravy je mozné snadno
meénit tepelnou Upravu vyrobku, opeceni
dozlatova, stupen kynuti atd.

Funkce Ladéni receptl je pfitomna jak
pro programy dfive nastavené, tak pro ty
nové vytvorené. Systém Ladéni receptt
sam pozna fazi urCenou ke zméné pro
vyhovéni potrebam tepelné Upravy.

Funkce rozhrani
Tepelna Gprava: umoznuje zménit
tepelnou Upravu vyrobku. Pocinaje stfedni
tepelnou Upravou pfFi 60°C v jadru je mozné
dosahnout, pocinaje zleva, téchto tepelnych
Uprav: “krvavé”, “stfedné propecené - krvavé”,
“stiedné propecené”, “stfedné propecené -
hodné propecené” a “hodné propecené”.

Zhnédnuti: je mozné ménit v 5 Urovnich peceni vyrobku dozlatova od
mirného (doleva) po intenzivni (doprava).

Vlhkost: pri duseni se tyka zbytkové vihkosti na vyrobek po dokonceni

tepelné Upravy.

Kynuti: je mozné pridat stupné kynuti (krok v délce 20 minut) a potom
provést automaticky program kynuti a tepelné Upravy.

Metoda tepelné upravy Rozhrani

V pare Propeceni

Grilovani Propeceni Zhnédnuti
Peceni masa Propeceni Zhnédnuti
Smazeni Propeceni Zhnédnuti
Duseni Vlhkost

Gratinovani Zhnédnuti

Pecivo Kynuti Zhnédnuti
Nizka teplota Propeceni

Vejce Propeceni

2.12 Servirovaci rezim Program zasuv(

Funkce Program zasuvi je funkce, ktera umoznuje oddélené ovladat
aZ 10 rlznych Grovni b&hem tepelné Upravy. Tato funkce spravuje jediné
nastaveni ,rezimu tepelné Upravy", teploty, vihkosti, atd. Kazda uroven
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O v 7, s
ale muze mit dobu tepelné Upravy nebo
teploty jadra nezavislé na ostatnich.
Kliknutim na ikonu Program zasuv

(tlagitko 21) se vstoupi na seznam
pfedem nastavenych programl, jako
napfriklad: snidané, obéd - vecere,
multi-pekafina, para. Kazdy z téchto
program( bude obsahovat celou fadu
pokrm{ vztahujici se k programu.

Priklad: program Obéd - vecefe bude
obsahovat pokrmy tykajici se obédového
servisu jako grilovany steak, Vidernsky
fizek, grilovand zelenina a zapecené
lasagne.

Je mozné vytvaret a pridavat dalsi
programy a podprogramy (pokrmy).

2.12a Pouziti funkce Program
zasuvll

PROG. ZASUV0

Véechny recepty Programu zasuvl
funguji s vychozim nastavenim doby EesEERE
neurdité. Proto bez ohledu na to, ze el |
program predpoklada predehfivani nebo
ne, prvni véc, kterou je tfeba udélat, je spustit program stisknutim
tladitka START (tladitko 22).

PFidani pokrmi do Grovni programu

Po spusténi programu, po skonceni predehfivani (je-li pfitomno),
kliknéte na znaménko + (tladitko 23) jednoho z poli¢ek vpravo pro
pridani nazvu pokrmu, jenz ma byt pridan do zvolené Urovné.

, . o SR | | e
Zvoleni jednoho z receptu L
Programu zasuvi SSS
Zvolenim jednoho z programi ze 2
seznamu, napriklad: “Obéd - velere” se E
objevi obrazovka s obecnymi nastavenimi ! b
programu na levé strané: predehfivani, 250°
rezim tepelné Upravy, teplota, ventilator,
klapka. Na pravé strané bude vidét 5 +|Z|
prazdnych Grovni. E
Spusténi jednoho 2z recepti | |
Programu zasuvi -+
22
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Zobrazi se seznam s jiz nastavenymi
podprogramy (pokrmy), vyberte =z
nich jeden kliknutim na né&j a on bude
automaticky pridan do predtim zvoleného
policka. Pred provedenim vybéru
pokrmu jej vlozte do konvektomatu pro
tepelnou Upravu. Pokracuijte v pfidavani
zbyvajicich chodd, které chcete tepelné
upravit. Je mozné pridat a ovladat az
maximalné 5 Urovni najednou.

Vedle ndzvu Udrovné uvidite Ccas
zbyvajici do konce tepelné Gpravy, nebo
v pripadé, kdy je nastavena tepelna
Uprava s teplotni sondou, skutecnou
teplotu jadra.

Vytvofeni novych nazva pokrmi
pro Grovné

Jak v rdmci programi vytvorenych
uzivatelem, tak u téch predem
nastavenych, je mozné pridavat nové
nazvy jidel.

Vstupte do seznamu pokrm{ kliknutim na
prazdné policko a stisknéte tlacitko “Novy”
(tladitko 24). Zadejte do vstupni obrazovky
nazev jidla a dobu tepelné Upravy nebo
teplotu jadra. Nakonec stisknéte ikonu
“Ulozit” (tla¢itko 25). Pro pridani dal$ich
pokracujte stisknutim ,Novy".

Smazani jidla ze seznamu

Smazani jidla ze seznamu se provadi

pouhym stisknutim ndzvu, ktery ma
byt odstranén. To je mozné pouze v
pfipadé, Ze tepelna uprava tohoto jidla
NENI aktivni.

PFimé nebo naprogramované pouziti
Prgramu zasuvl muZe byt pouZito
jak pFimym zplsobem, tak zplisobem
naprogramovanym,

Prvni zplsob je ten, ktery je popsan
v predchozi kapitole (Pfidani pokrmd
do programu), ve kterém jsou pokrmy
pridavany po stisknuti tlacitka START (a
na konci predehfivani, je-li zapnuté).

34
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Obéd - vecere

Program zésuvil
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{3 Grilovana zelenina

() Gratinovana rajéata
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V programovém rezimu jsou zase chody pridany, kdyz je konvektomat
zastaveny (STOP), tedy kdyz neprovadi tepelnou Upravu. V tomto se
zvolené Urovné neaktivuji. Pouze po stisknuti START (a pockanim na
dokonceni predehfivani, je-li zapnuté), mohou byt aktivovany rucné
jedno po druhém, kliknutim na policko s dobou umisténym vpravo.

Zména doby nebo teploty sondy jadra
Je mozné zménit dobu tepelné Upravy nebo teplotu sondy jadra jeho
delSim stisknutim.

Pro definitivni zménu vstupte do [Patek 3. brezna 2017 16120
seznamu s pokrmy a dlguhym StISknl‘JltII;n Obéd - velere
zvolte nazev pokrmu urceneho ke zmeéne. P S

Zadejte novou dobu (nebo teplotu sondy).

V tomto rezimu je mozné zménit také

nazev pokrmu. Pokud si ale prejete zménit

dobu prfipravy béhem tepelné upravy, 2

kliknéte na policko se zbyvajicim ¢asem a

zadejte novou dobu nebo teplotu sondy. b
ol

1 Grilované kure

Grilovany filet

Pizza

Dokonceni tepelné Gpravy jidla

Po uplynuti predem nastavené doby
tepelné Upravy pokrmu (nebo pfi
dosazeni nastavené teploty jadra), vyda
konvektomat zvukovy signal a v policku

s dobou se zobrazi napis “END” (26).
Postaci otevrit dvere konvektomatu a

1R Bk

hotovy produkt vyndat. Otevreni a zavieni EasyService
o . . N START
dvefi automaticky resetuje Grovenr. ol | |

4\ OO0 ¥ 9

Rychlé vlozeni pokrmu

B&hem faze tepelné Upravy a servisu [ g B m -
mUZe nastat potifeba tepelné Upravy

pokrmu nenachazejiciho  se  na [atek 3. brezna 2017 16:20
seznamu. Je mozné vlozit rychle jidlo do Obéd - vedlere
s o v 7 . .
Programu zasuvu, aniz by bylo nutné jej Program zsuvd
registrovat pod specialnim nazvem. V | Zasuv |27

Urovni se objevi obecny nazev “Zasuv”.
K provedeni tohoto kliknéte na prazdnou
Uroven a zvolte podprogram nazvany | () Losos

“Zasuv” (27). () Vidensky Fizek
Jedna se o zastupny podprogram, do | /- pizza
kterého mUzete pokazdé nastavit jiny |
¢as. Do Programu zasuvl je mozné vlozit
vice zasuvl soudasné. ) Gratinovana rajéata

" Hoveézi filet

(9 Grilovana zelenina




Zména jednoho receptdi Programu
zasuvl

Chcete-li zménit recept z Programu
zasuvl, kdyZ je otevfeny, pouzijte
nastaveni zobrazena v levém sloupci (28).
MlZete kdykoliv zménit rezim tepelné
Upravy, teplotu, ventildtor (vylouceno v
rezimu pary) a klapka.

Lze také ulozit provedené zmeény, nebo
kopirovat, prejmenovavat a smazat
program. V tomto pfipadé stisknéte tlacitko
funkci (29) a postupujte podle vysvétleni
v kapitole 2.9 tohoto navodu k obsluze.

2.12b Vytvoieni nového receptu
Programu zasuvi

Krome jiz eXIStUJICICh receptu Programu
zasuvu je mozné vytvofit recepty s
vIastnlm nastavenim.

Vstupte do seznamu kategoru Programu
zasuvl (z obrazovky Domu kliknéte na
ikonu Program zasuv{). Prvni kategorie
zobrazeni nahofe je: “Manualni” (30).
Kategorie “Manualni” umoir“]ujte vytvorit
novy recept a také praci v rezimu Program
zasuvl bez ukladam receptu do paméti. V
druhém z prfipadd, pfi vystupu Z receptu,
budou nastaveni tepelné Upravy ztracena.

Pro vytvoreni nového receptu vstupte
do sekce ,Manudlni* v Programu zasuvd"
a zadejte do levého sloupce pozadovana
nastaveni tepelné Upravy. Poté stisknéte
tlacitko funkci a provedte ulozeni programu
do paméti podle vysvétleni v kapitole 2.7
tohoto navodu k obsluze.
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Prog. zasuvli

Snidané

| Obéd - vecere

Multi - pekafina

Para

Teprve poté, co jste uloZili recept, miZete zadat seznam jidel.

Pouziti Programu zasuvi v rezimu “Manualni”

V pripadé, Ze si neprejete ulozit nastaveny recept, je nicméné mozné
pouzit Program zasuvl v manudlnim rezimu.

Kazdopadné v tomto rezimu neni mozné ukladat specidlni chody do
pameéti, ale bude zobrazen obecny nazev ,Zasuv" pro vsechny Urovné.
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2.13 Pouziti funkce EasyService v Programu zasuvi

Programu zasuvl je navrzen pro oddé&lené vateni jidel v rlznych
Urovnich. Jednotlivé chody mohou byt vklddany sou¢asné nebo v rlznych
Casech a postupné jak nastavené doby konci, konvektomat oznami, jaka
uroven dosahla konce tepelné Upravy.

Aktivaci funkce EasyService je mozné mit vSechna jidla pfipravena ve
stejny okamzik. V tomto rezimu konvektomat upozorni, kdy je treba
vlozit chody rliznych Urovni tak, aby byly pfipraveny ve stejnou dobu.

Timto zplsobem Ize zvolit jen Grovné s nastavenim ¢asového parametru
(ne s parametrem sondy jadra).

Aktivace EasyService

Funkce EasyService se aktivuje pred stisknutim tlacCitka START; je k
dispozici pouze, kdyz je konvektomat zastaven ve STOP.

Pro aktivaci EasyService uvedte prepinac tlacitka EasyService (tlacitko
31) do polohy 1.
Tento Ukon umozni vstoupit na seznam jidel prislusného receptu

Programu zasuvl. Zvolte tedy chody, které chcete podavat soucasné
(maximalné 10), a stisknéte tlacitko e asT 50

STARTL. . Ob&d - vedefe
Po ukonceni predehrevu (Je_“ Program zasuvi

pfitomno) vas konvektomat vyzve k
vloZzeni jidla s nejdelsi dobou tepelné
Upravy. Oznameni probéhne pomoci
zvukového signalu a napisu “IN” v
ramecku na pravé strané. Otevienim
a zavienim dvefi se zvukovy signal
vynuluje a za¢ne odpocitavani.

V ostatnich drovnich je zbyvajici
Cas pred vlozenim do konvektomatu
zZvyraznén zelené. Konvektomat
upozorni stejnym zplsobem, kdy je
tfeba vlozit dalsi chody. Zvukovy signal
se spusti prerusované od -15 sekund.
Pfed vlozenim jidla do konvektomatu je
vhodné pockat, az je ¢asovac na 0 a je BasyService

r e TN ’ o

zobrazen népis "IN“. Timto zpUsobem o 3]

budou vSechny pokrmy hotové presné
ve stejnou dobu. + « 9

]
]
]
]
]
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Patek 3. brezna 2017 16:20 Pouziti Programu zasuvi spolec¢né
Obéd - veclere s EasyService
PFipouzivaniEasyServiceje kazdopadné
mozné pridavat dalsi jidla v rezimu
ﬁ Program zasuvU. Ta budou kontrolovéna
nezavisle na téch, které byly vybrané
pro EasyService. Je mozné pouzit obé
m funkce soulasné, pouze pokud byl
! b — nejprve aktivovan EasyService a poté
250° R en? zeenine pridany dalsi chody v Programu zasuvd.
(4]

Program zasuvdl

Neni mozné aktivovat EasyService,

Al . .V . 7 r o

B G.otinovens rajtata pokud je jiz aktivni Program zasuvu.
=l
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2.14 Naprogramované
spusténi -
Je mozné naprogramovat spusténi I"#-l 5 anl I:I |:| |:|
varného cyklu vybérem tlacitka 32.
Vyberte si na obrazovce rok, mésic, den,
hodiny, minuty a ulozte nastaveni.
Po ulozeni nastaveni nelze konvektomat
vypnout a dalsi tepelnou Upravu nelze
spustit.




2.15 Sonda jadra a tepelna Gprava v AT

Umisténi sondy

Sonda detekuje teplotu prostfednictvim bodu v
blizkosti Spicky sondy.

Musi byt tedy zasunuta tak, aby Spicka
odpovidala stfedu vyrobku v nejtlustsi ¢asti.

Tepelné Gpravy v AT (Delta-T)

Funkce AT se provadi zejména tam, kde je
potfeba provést pomalou tepelnou Upravu pfi
nizké teploté.

V rezimu AT se nastavi, namisto teploty v
komore, teplota, kterou musi konvektomat
konstantné udrZzovat mezi teplotou jadra
vyrobku a teplotou v komore. Jak postupné
stoupa teplota jadra, tak paralelné stoupa i
teplota v komore. Pro funkci AT je nezbytné
pouziti sondy. Doporuluje se nastavit AT
maximalné mezi 15 °C a 30 °C vcetné.

Teplota peceni v jadru

Potravina Tepelna Gprava | T° jadra

Cervené maso krvavé 50°C

stfedné propecené | 60°C

hodné propecené | 70°C

Teleci, veprové a bilé maso obecné hodné propegené | 70°C

Kureci hodné propecené | 80-90°C
Varené a dusené maso hodné propeéené | 80-90°C
Ryby hodné propecené | 67-72°C

2.16 Rady pro tepelnou Gpravu: peceni, grilovani a
smazeni

Pecené

Pro efektivnéjsi tepelnou Upravu se doporucuje rozmistit pecené na rostech
s ocelovymi ty¢emi, aby bylo dosazeno rovnomérnéjsi ipravy mezi horni a
spodni ¢asti peCené, bez nutnosti otacet jidlo béhem tepelné Upravy.
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Chcete-li zachytit tekutiny z vareni, umistéte plech na nejnizsi Uroven
konvektomatu.

Grilovani

Pro grilovani v konvektomatu je nepostradatelnym dopliikem rost. Pro
ziskani optimalniho vysledku je nezbytné, aby rost byl z hliniku.

Konvektomat musi byt obecné nastaven na konvekci (proudéni horkého
vzduchu), s otevienym ventilem a teplotou mezi 230 °C a 270 °C, v
zavislosti na typu jidla a stupni opeceni, kterého chcete dosahnout, a
ventilaci mezi 4 a 6.

Smazeni

Je mozné smazit vSechny obalované a zmrazené predsmazené vyrobky.
V prFipadé obalovanych jidel, nastfikejte povrch slabou vrstvou oleje tak,
aby byl absorbovén obalovaci smési. Zmrazené predsmazené vyrobky
mohou byt smazené i bez pridani dalsiho oleje.

Pouzivejte hlinikové nepfilnavé plechy nebo specidlni koSe na smazeni.
Nastavte konvektomat na Konvekci s otevienym ventilem, zhruba o
teploté 250°C a ventilaci mezi 4 a 6.

2.16a Tipy pro vaieni: rovhomérnost tepelné Gpravy

V zavislosti na viozeném typu vyrobku se miZe zménit rovnomérnost
tepelné Upravy. V takovém pripadé se doporucuje zkusit snizit teplotu a
pouzit (zvySenim nebo snizenim) rychlost otaceni ventilatoru.

PouZiti spravnych peéicich plechd zvy$uje celkovou rovhomé&rnost
peceni. Vzdy vybirejte plech s minimalni moznou hloubkou pro vyrobek,
ktery chcete tepelné upravit. Hlinikové plechy zarucené nabizeji lepsi
rovnomé&rnost tepelné Upravy oproti plechim z oceli.

2.16b Tipy pro vafeni: tepelna aprava ve vakuu a pasterizace

Vakuova tepelna Gprava

Je mozné tepelné upravit vyrobek pfimo uvniti vakuovych sa¢kd. Tento
typ tepelné Upravy umoziuje ziskat zvlasté meékké a chutné maso a
zaroven zvysit dobu trvanlivosti vyrobku.

Po umisténi jidla do vakuovych specidlnich sa¢kd na vafeni, nastavte
konvektomat s cyklem KOMBI pfi 100% vlhkosti a ventilaci mezi 3 a 4.
Teplota ve varné komofre musi byt maximalné o 3°-5 °C vyssi, nez je ta,
které chcete dosahnout v jadru. PF.: pro stfedné propeceny filet (60 °C
v jadru) nastavte teplotu konvektomatu na 63 °C.
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Pasterizace ve sklenici

PFi procesech pasterizace je vyrobek pozadovan za pasterovany, kdyz
teplota jadra dosahne hodnoty v rozmezi 83 °C az 85 °C.

V zavislosti na typu vyrobku, velikosti sklenice a mnozstvi vyrobku
uvnitf, se mize doba dosazeni teploty jddra mé&nit. Doporucuje se proto
pouzit sondu jadra na vzorku nadoby (propichnutim vicka, aby mohla byt
zasunuta sonda) pro zjisténi teploty celé vyrobni Sarze.

Po dokonceni tepelné Upravy musi byt vyrobek rychle zchlazen na + 3
°C, aby mohl byt pasteriza¢ni cyklus dokoncen.

3. Nabidka FUNKCE

Nabidka FUNKCE, pfistupna z obrazovky  petes brene 2017 16:20
»,DOMU", umoznuje pfistup k hlavnim
funkcim bézné udrzby a nastaveni pouziti

konvektomatu. B

3.1 MYTI
V nabidce FUNKCE je prvni polozka
funkce "MYTI".

Je  mozné zvolit 3 druhy —myti:
INTENZIVNI, STREDNI a LEHKE, nebo ll

rezim POUZE OPLACHOVANI.

Vybér jednoho z téchto typd myti zavisi
na mnozstvi zbytk( potravin a zaschlého
tuku ve varné komore konvektomatu;
INTENZIVNI se pouZivd pro hloubkové | @
cisténi a pro velmi silné znecisténi, LEHKE
pro lehké cisténi. )

() * 9

Doba myti se méni podle typu:

Typ myti Doba trvani Spotreba myciho
myti prostiredku

LEHKE 48 min. 200 ml

STREDNI 53 min. 300 ml

INTENZIVNI 58 min. 500 ml
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Patek 3. bfezna 2017 16:20 Rezim “pouze oplachovani” trva
o MYTI zhruba 8 minut.

VOLBA PARAMETRU
Typy myti

: i i Po téchto volbach a stisknuti tlacitka
3, MYTIINTENZIVNI ;Y v, ;
,OK" se zobrazi vyzva k ovéreni hladiny

| | MYTI STREDNI vyrobku v nadrzi.

| MYTI LEHKE

POUZE
OPLACHOVANI

\

Ovéreni hladiny nadrze
DULEZITE: pred zahajenim myti

Pro Ucely spravného Ccisténi a
kvalitni tdrzby komory konvektomatu = EE— —
je povinné pouZivat vyrobcem Hladiny nadrzi jsou v porfadku
doporucovany Cistici prostfedek.

POUZITi ODLISNEHO CISTICIHO
PROSTREDKU MUOZE ZRUSIT
PLATNOST ZARUKY!

Pieruseni myti

Je mozné prerusit myci cyklus drzenim stlaceného knofliku a pfi
pozadavku o heslo vloZzenim hesla 222.

V pfipadé, zZe Cistici prostfedek jiz byl vlozen, spusti se faze oplachovani
a poté faze suseni. V pripadé, ze dosud nebyl vloZen, cyklus se okamzité
prerusi.




3.2 ZCHLAZENI

Tato funkce umoznuje rychle snizit teplotu
uvnitf komory konvektomatu, prejit od
jednoho typu tepelné Upravy pfi vysoké
teploté na jemnéjsi vareni, které vyzaduje
nizsi teplotu (napriklad prejit z tepelné
Upravy peceni masa na vareni zeleniny v
pare).

Po aktivaci této funkce stiskem tlacitka
START se spusti ventilator. Oteviete dvere
konvektomatu pro usnadnéni vystupu
horkého vzduchu a vstupu studenéjsiho
vzduchu. To umozni dosazeni pozadované
teploty v kratké dobé a pfistoupeni k
tepelné Upravé citlivéjsich jidel.

Z bezpeénostnich dlvodd Ize ochlazovani
spustit, pouze pokud jsou dvere zaviené.
Dvere lze otevfit pouze po spusténi tohoto

programu.

Konvektomat nabizi, ve vychozim
nastaveni, chlazeni komory az na 50°C,
ale je mozné nastavit poZzadovanou hodnotu od minimalni
teploty 30°C. Po dosazeni této teploty konvektomat prerusi
ochlazovani a vyda zvukovy signal. Jakmile je spusténo
chlazeni, je mozné proces ruc¢né urychlit vstfikovanim vody do
komory. Tato funkce se aktivuje rucné stisknutim tlacitka “rucni

zvlh¢ovac” obr.14 po pozadovanou dobu.

Obr. 14

POZOR: z varné komory mohou vychazet proudy horkého
vzduchu a pary! NEBEZPECI POPALENI!

3.3 SERVIS

UvnitF této nabidky se nachazi 3 tlacitka: KONFIGURACE; ZOBRAZIT
LOG a POKROCILE FUNKCE, které davaji moznost provadét nastaveni a
zobrazeni Fady funkci a zahajit postupy pro udrzbu konvektomatu.




Patek 3. brezna 2017 16:20

Konfigurace

Zobrazit LOG

Pokrocilé funkce

Importovat / Exportovat

3.3.1b Informace o systému

Tato funkce zobrazuje verzi softwaru
instalovaného v konvektomatu, sériové

Cislo konvektomatu.
3.3.1c Jazyk

Prostfednictvim této funkce mizete
zvolit jazyk zobrazenych pfikazd a

hlaseni na displeji.
3.3.1d Osvétleni

Funkce osvétleni umoznuje nastavit
Vyberte tuto funkaci,

jas displeje.

3.3.1 KONFIGURACE

Z této nabidky je mozné provést celou
Fadu konfigurace parametr:

3.3.1a Datum a cas

Funkce datum a Cas umoziuje nastavit
tyto parametry, jejich aktualizaci na aktualni

datum a cas, pro pouziti konvektomatu.

Patek 3. brezna 2017 16:20
DATUM A CAS

ROK 2017
MEsic 03
DEN 03

HODINY 16
MINUTY 20

TIMEZONE GMT+1 Centre Europe
DOR

(ol

Patek 3. bfezna 2017 16:20

INFORMACE O SYSTEMU

Kiévesnice:

VER 371 REV 001.68
20/02/2017

Zékiad:
VER 244 REV 005.00

16

nastavte jas pomoci ovladaciho 20/02/2017

kn_oﬂl'kvu na ph’stroj_ové desce a | o

stisknéte tlacitko "Ulozit". D i0D0nI00/00
3.3.1e Hlasitost Kucharka:

Tato funkce umoZAuje nastavit | e

hlasitost reproduktoru.

44

)

7



3.3.1f Aktualizovat konvektomat

Po vlozeni USB nacte a aktualizuje firmware zarizeni.

3.3.2 ZOBRAZIT LOG

Tato funkce nabizi chronologicky seznam LOG ALARMU a LOG MYTI.
Prvni seznam, LOG ALARMY, zobrazi vSechny chyby, které byly zjistény
a zobrazeny na displeji konvektomatu béhem
provozu. )

Druhy seznam, LOG MYTI, zobrazi vSechna myti a
typy myti, které byly provedeny konvektomatem,
s uvedenim data a Casu zahajeni.

—| 3.3.3 POKROCILE NASTAVEN{

Patek 3. brezna 2017 16:20

Tato funkce
je chranéna hortova horto
heslem a
umozZznuje porto
pristup k
funkcim konfigurace, nastaveni a
testovani, vyhrazené pro kvalifikovany portovat para
technicky personal.

3.3.4 IMPORTOVAT / EXPORTOVAT

Zasunutim  USB  disku, vedle
ovladaciho panelu (obr.15), a
pristoupenim na obrazovku “service”
tlacitkem “Domd” se aktivuji funkce portovat recepta
importovani a exportovani nékterych

funkci popsanych vyse.

Zasunutim PRAZDNEHO USB DISKU
je mozné EXPORTOVAT:

KUCHARKA; LOG HACCP (funkce,| >
ktera kdyz je aktivni, zaznamenava
tepelnou Upravu a vSechny jeji Udaje:

doba, teplota komory, teplota sondy jadra, start a vSechny zmény faze,
atd.) a LOG MYTI.

VloZzenim USB disku s nahranymi Udaji napfiklad: nové recepty, nové
parametry nebo nové jazyky, mizete IMPORTOVAT tyto Udaje do
softwaru konvektomatu.
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4. UDRZBA A CISTENI

Pfed zahajenim jakékoliv prace souvisejici s Cisténim nebo Gdrzbou
odpojte zafizeni z elektrického napajeni.

Na konci pracovniho dne je tfeba zafizeni vycistit, a to jak z hygienickych
dlvodd, tak i proto, aby se zabranilo poruchdm.

Konvektomat nesmi nikdy byt cistén vodni tryskou ani pod vysokym
tlakem. Stejné tak pro CiSténi zafizeni nesmi byt pouzita ocelova vina,
ocelové kartace ani Skrabky. MlZete pfipadné& pouZit vinu z nerezové
oceli a stirat s ni ve sméru vladken plechd.

Pockejte, az varna komora vychladne.

Vyjméte prepazky nosi¢e plechd. Odeberte v8echny zbyvajici
odnimatelné ¢asti ruc¢né a vlozte je do mycky na nadobi. Chcete-li vydistit
varnou komoru, je nutné pouzit teplou mydlovou vodu. Nasledné musi
byt v8echny povrchy dikladné oplachnuty, pfi¢emz se musi dbat na to,
aby na nich nezlstaly 2adné zbytky myciho prostiedku. K &isténi vnéjsich

¢asti konvektomatu pouzijte vihky hadfik a jemny Cistici prostfedek.
PFi roCni kontrole, kterou provadi kvalifikovany technik, demontujte
deflektor a omyjte jej mydlovou vodou.

4.1 ODVOD VLHKOSTI

Zarizeni na odvod vlhkosti odvadi
pry¢ pary vytvarené uvnitf varné

komory.

Kontrolujte, zda je zarizeni stale

v ’ v o s

Cisté a perfektné pruchozi bez Obr. 16
zanaseni.

4.2 CISTENI SKLA

Cisténi skla dvefi mGZe byt provadéno
jak na vnéjsi strané, tak na vnitini
strané. Za timto Ucelem musite otocit
zapadkou pfidrzujici vnitfni sklo ve
sméru hodinovych rucicek (obr.17),
a kdyz je oteviené, vydistit sklo
vhodnym Cisticim prostfedkem. Nikdy
nepouzivejte brusné materialy.

Sklo musi byt poté spravné zavieno
ve své poloze otocenim zapadky proti
sméru hodinovych rucicek. Obr. 17
46
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4.3 CISTENI FILTRU VETRANI

Cisténi filtru vétrani pristrojové desky konvektomatu (Obr. 18) se
provadi alespon jednou za mésic umytim filtru v ruce vodou a saponatem.

Pro vyjmuti filtru jej vytahnéte prsty /__
smérem ven zatlacenim na pfislusnou oda)
zarazku (obr. 18). S

Je vhodné vyménit filtr alespon
jednou za rok nebo i s vétsi frekvenci,
kdyz konvektomat pracuje v prostredi, | - .
kde je vysokd koncentrace mouky _"'_:E_ -
nebo podobnych latek. '
V kazdém pripadé je treba filtr
vymeénit, kdyz je opotfebovany nebo
poskozeny; je tfeba jej vyzadat jako
nahradni dil u dodavatele. h B

— Yt = obr1is

5. KONTROLY, KTERE SMI PROVADET POUZE
AUTORIZOVANY TECHNIK

Pied provadénim jakéhokoli zasahu odpojte elektrické napajeni.
5.1 OBNOVENI BEZPECNOSTNIHO TERMOSTATU

Vysroubujte Srouby, které pripevnuji Fidici
desku a otevrete jej oto¢enim na jeho vodicich
smérem vlevo.

UrCete termostat, umistény vlevo dole
technického prostoru, a stisknéte cervené
tlacitko, az uslySite mechanicky zvuk
(“cvaknuti™), ktery potvrdi uzavieni kontaktl

(obr. 19).
Je moZné, Ze termostat zasdhne z dlvodu
mechanického zatizeni, kterému byl Obr. 19

konvektomat vystaven béhem prepravy.

Kontinudlni zdsah bezpecnostniho termostatu je ukazatelem chybné
funkce zafizeni a je tfeba hledat jeho priciny.
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5.2 TEPELNA POJISTKA MOTORU

V pripadé zasahu tepelné pojistky se musi ovéfit Cistota Stérbin, Ucinnost
chladiciho systému a pravidelné otaceni motoru bez tfeni.
Doporucuje se odpojit elektrické napajeni.

5.3 OCHRANNE POJISTKY

Ochranné pojistky slouzi k ochrané elektronickych desek konvektomatu
proti prepéti. Nachazeji se na spodni ¢asti technického prostoru v blizkosti
tlac¢itka obnovy bezpecnostniho termostatu.

5.4 SPRAVA NAHRADNICH DIiLU

Vyména nahradnich dili musi byt provddéna pouze persondlem z
autorizovaného asistenc¢niho centra.

Pro identifikaci nahradnich dilG kontaktujte technicky servis.

Po jednoznacné identifikaci nutnych nahradnich dilG zasle
technicky servis pisemnou objednavku vyrobci, v niz budou jasné
uvedeny tyto udaje: model zaFizeni, pFislusné vyrobni cislo, napéti
a frekvence elektrického napajeni, kdd a popis pozadovanych
kusq.

Za ucelem ochrany zdravi uzivatele a spotiebitele je nezbytné
pouzivat vzdy a jenom originalni nahradni dily.




6. POPIS ALARMU

V pripadé alarmu na displeji teploty a na displeji ¢asu se zobrazi
identifika¢ni nazev probihajiciho alarmu.

Ve spravé jsou nasledujici alarmy

Nazev Popis Akce RESEN{
EO1-Sonda | Chyba sondy komory Blokovani Vymeénit sondu v komore.
komory tepelné Upravy,
automaticka
obnova.
E17- Chyba vpichové sondy Rucni obnova. Vymeénit vpichovou sondu.
Vpichova
sonda
El1- Alarm motoru Blokovani Pokud se opakuje, kontaktujte
Bezpecnost tepelné Upravy, technicky servis.
motoru 2 automaticka
obnova.
E06- Tepelna pojistka komory | Blokovani tepelné Pokud se opakuje, kontaktujte
Bezpecnost Gpravy, rucni technicky servis.
komory obnova.
E14-Hi PFilis vysoka teplota Blokovani Zkontrolujte cisténi
temp technického prostoru tepelné Upravy, vzduchového filtru. obvodové
automaticka vétrani konvektomatu
obnova. (priduchy) a spravnou funkci
ventilator( chlazeni sou¢astek.
E21- Nedostatek vody pro Blokovani Zkontrolujte zapojeni k vedeni
Nedostatek | vyrobu pary tepelné Upravy, vody a otevreni uzaviraciho
vody automaticka ventilu.
obnova.
E16-Com- Chyba komunikace Blokovani tepelné | Odpojte a znovu pfipojte
munication | hlavni desky Upravy. napéti. Pokud se opakuje,
kontaktujte technicky servis.
E22-Power | Preruseni elektrického Blokovani tepelné | Stisknéte M po dobu 1
fail napajeni Upravy. sekundy.




7. SCHEMATA ELEKTRICKEHO ZAPOJENI

7.1 EPD 0523 E (AM): ZSE2252

VZN310d
3NOISN3L

| A3 |

a2
A

"™ g
ZHOS OV AOEZNI

viva

‘Lo"

|«..-
z
A3
a3 O &
51 8§
TS
]
iy
(%]}

1

IHSYM = M,

01L40) WAISAS

T

=
-]
5=
s X3/2
ST
B 3
Bl
N~
g e |
g
5 VR
g s

B X8/ yg/y

s/tx

Az,
wast

AoeZ,
2/ux

Fs1/1

4HOS

Y
SCHE/4O_ [ X6/t

/9
i
7/9%:

= ¥9£929 lp Oy 62 OCLE 0 SE ¥EEC 20 IS OF 62 82 L2 02 ST Y2EL T IZOZ 6L B LLOISI I ELZL LI 0L 6 8 L 9 S v € EJ 7 | piooakoy |

=

]

BLACK X8/2 x5/5

D X0/3 o3 Lh

%
3 H ga
M__fsi/2 1
o 55 ~oF
KR/14 L i
:!: L KD/N:E: L-K0/11
Kr/3e | B
NN N-KO/34 )0 na N-K0/31
RN RN

¢ Su——o——o——

ZHOS AOLZNI




ZSE2253

7.2 EPD 0511 E (AM) - EPD X 0511 E (AM) -
EPD X 0523 E (AM)

3N400V _50Hz

g § §
x1/2 % % + o
5 S 3 = 2
230v
A 3ISVA
12y
35
3 2 scHE/38
\ g
<] 2
X6/4
1 3 5
o ST P e L L VA
9 N Broa[A2 12 14 5
N LX6/5
2 SCHF g Jre.3n
| Keyboard 1 NW_ 3 456 7 8 9 101112131415 16 17 18 19 20 21 22 2324 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 62 63 64— g2
47\ T T 1 b T T
*, % 7 1 3 5
PR L
srog A2 J2 be s
NN S
€ 4 4
< a » i t i
58§ sl 3
- U JURS
8 N 3 K 2 H
g g 2 N 5
5 o R 2 2
& ¢ W2 X/ an 3l 3§ A
| 1 A
L1 KR mﬁs POOZR  ELIZE i mznnr
a2 i 2 2 2 M1
SRR L LT
TW = WASHING SYSTEM (OPTIONAL)
APPARECCHIO SCHEMA
ETES(W) — ETE523X(W) 7oF953
7ov | omsomone o | ETESX(W)
RESIST. ETES(W) 6 kW
TENSIONE | V 3NAQOV AC 50Hz RESIST. ETES23(W) | 4,3 kW |RP|MO
RESIST. ETESX(W) | 7,35 kw FIRME oATA
ETES(W) = 6 kW
U I == oL AV I— e | osecnaro | BORTOT 090117
ETESX(W) = 7.7 W |  —===== APPROVATO | cuzzoN 090117

51




IN400V _50Hz
L1 wm a 2

it i

|
IHHGE

ZSE2254

7.3 EPD 0711 E (AM) - EPD X 0711 E (AM) -
EPD 1011 E (AM)

x1/5
N N £
9 S )
x1/2 ¥ ¥ ¥ s o
pel g 3 z z
230v
358
12v
B
< <
3 Py
g )
X8/4 X6/4
P24 ﬂg:‘rw
a
m 5
£ hxe/s X6/5
] 3 6
e 8 8
N [ 3
N § | 8
J d o SCHF 2 i
- —
| Keyboard 1 25| 3 4 5 6 7 8 9 12 13 14 15 16 17 18 18 20 2122 2324 25 26 27 28 29 30 31 32 35 34 35 36 37 38 39 40 4162 63 64 ——
T T T 1 T h
L I
1 3 s
A ) \ \
2 4 6
6uF 2 N 3
€ €
4 "
sl o8 8| @
] ) £ g
< o 0 <
S S S b 7
B P < 3
8 « v B F £ B 7
N P 3| &
ol ] 2 % S 3 3 §| 2
x3/1 o
i
1 1o 1 1
R L2 s Qe 31 e v M1 R R R R R R
i 1 2 3 4 | 5
X3/3 X2/3
['W = WASHING _SYSTEM (OPTIONAL) !
APPARECCHIO SCHEMA
5 | NODIFIcATO SIGLATURE cav 13,0017 ETEZ(W) — ETEZX(W.
|| AGBIUNTO MODELLO ETE7X(W) 200317 a%ﬂma W ) Z5E£2254
v oesomaoe o (W)
TENSIONE 7 v 7 3N400V AC 50Hz 7 AwN Md« Tlio
DISEGNATO
ETE7(W) = 9,6 kW
POTENZA 7 Tm 7X = 10W) =126 kW, SE| | approvato




8. LIKVIDACE ZARIZENI

Zarizeni musi byt na konci své zivotnosti zlikvidovano
v souladu se zdkonnymi pozadavky.

Symbol obr. 20 stanovi, Zze na konci své zivotnosti musi
byt zafizeni zlikvidovdno podle poZadavkl smérnice
Evropského parlamentu 2012/19/EU ze dne 4.Cervna
2012.

Obr. 20

Informace o likvidaci v ¢lenskych statech EU

Evropskd smérnice o OEEZ zafizenich byla v jednotlivych ¢&lenskych
statech provedena rozdilné, proto pokud chcete toto zarizeni zlikvidovat,
doporucujeme Vam obratit se na mistni Urady nebo prodejce ohledné
spravného zplsobu likvidace.




VYROBCE ODMITA JAKOUKOLIV ODPOVEDNOST ZA SKODY ZPUSOBENE CHYB-
NOU_INSTALACI, POSKOZENIM ZARIZENI, NEVHODNYM POUZITIM, SPATNOU
UDRZBOU, NEDODRZOVANIM PLATNYCH PREDPISU A POUZITIM NEODPOVIDA-
Jicim URCENEMU UCELU.

VYROBCE SI VYHRAZUJE PRAVO KDYKOLI PROVADET ZMENY NA VYROBKU,
KTERE POVAZUJE ZA NEZBYTNE NEBO UZITECNE.

€0051
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CZ:

PL:

SK:

RM Gastro CZ s.r.o0., Nachodska 818/16, Praha 9, tel. +420 281 926 604,
info@rmgastro.cz, www.rmgastro.cz

RM GASTRO Polska Sp. z 0. 0., ul. Sportowa 15a, 43-450 Ustron
info@rmgastro.pl, www.rmgastro.pl

RM Gastro Slovakia, Rybarska 1, Nové Mésto nad Vahom, tel. +421 32 7717061,
obchod@rmgastro.sk, www.rmgastro.sk
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